PARA COMPARTIR

TORRADAS

Caliente

Las Bravas ¥ & O 590€
Con sus 2 salsas, picante y alioli

Bastoncitos de Boniato X O 8 590€
Bastones doraditos con salsa tartara

Croquetas de Ibérico #£0 8 6.90 €
6 unidades llenas de sabor

Croquetas de Cocido ¢ O B 6.90€
6 unidades llenas de sabor

Delicias de Pollo £ 0 & 8.95€

Tiras de pollo empanizadas con su salsa de miel y mostaza

Choricitos Vierbeza ¢ 6.10€
En salsa a base de cerveza de la casa

Morunos del Chef © 195€
Dados de cerdo en salsa especiada con picante

Torreznos de Soria 190€
Doraditos y crujientes

Tequenios ¥ # 0 B 890€

Dedos de queso envueltos en masa con salsa tartara
(5 unidades)

Nachos Pulled Pork & &8 1390 €

Nachos de maiz con salsa de queso cheddar, carne pulled,
jalapefios y guacamole

Provolone Salado @ 1290 €
Queso fundido con chimichurri y chistorra

Provolone Dulce ¥ E © 1290 €
Queso fundido con miel, nueces y arandanos

Frio

Fusion de Sabores 8 1050 €

Mezcla de fuet, pepinillo, queso feta, olivas, tomate seco con
aderezo de albahaca

Mix de Olivas & < 840€
Olivas picantes, alifiadas, de Aragon y kimbitos
Dio del Mar ® 1290 €

Filetes de boquerones y anchoas con pimiento asado
decorados con perejil y olivas

Timbal de Salmon @ 8.90€

Capas de aguacate, cebolla morada, salmén ahumado,
mango, tomate, eneldo y crema de vinagre balsamico

Timbal de Atin @ 8 = 190€

Capas de aguacate, atln en conserva, queso burrata,
tomate, ajonjoli y crema de vinagre balsamico

Marinera & O ® 1250 €
Cubierta con alioli, pimientos rojos asados, atin,
boquerones, anchoas y olivas

Salmon € B 1250 €

Cubierta con queso crema, aguacate en tiras, salmon
ahumado, alcaparras y eneldo

Cremosa ¥ #£8%© 11.90€

Cubierta con salsa pesto, queso burrata, tomate seco

Ibérico # 8 1190€

Untada con tomate y aceite de oliva, lonjas de queso
manchego y jamon ibérico

Pulled Fiesta & €08 1190€

Carne de pulled pork, col morada con mayonesa, cebolla
frita, jalapefo, lonjas de queso derretido y pepinillos

Brie Delicia € 6 11.90€

Cebolla caramelizada, queso brie derretido y tiras de bacon
crujientes

TABLAS
Ibéricos 2190€

Jamon ibérico, chorizo ibérico, salchichén ibérico con olivas
alinadas

Quesos ¥ € B 2190€

Queso de oveja, queso de cabra, queso manchego, queso
azul, mermelada y regafas

Mixta € 8 2090€

Jamoén ibérico, chorizo ibérico, queso manchego, queso de
cabra con regafas

ENSALADAS
De Pollo #0 B 9.50€

Mezcla de lechugas, dados de pollo empanizado, croutones,
queso manchego, aderezada con salsa de yogur

Verde <X 8 © 950€

Mezcla de lechugas, trocitos de membrillo, manzana verde,
queso feta, nueces y aderezo de vinagre balsamico

& Vegano < Vegetariano ¢ Picante & Gluten = Crustaceos O Huevos B Pescado 8 Cacahuetes & Soja

B Lacteo © Frutos secos I Apio #& Mostaza

% Sésamo © Sulfitos 8 Altramuces ® Moluscos



[

BEBIDAS

Cervezas botella

T T T T T T2 ———— 270 €
ATRAMBIA TO25 33 CI @8 oo 3.00€
1906 33c/ & 290€
MAHOU 0/0 TOSEAUA 33 I 8 o 290€
MOFILZ 0/0 RUDIQ 33 Cf €8 - 280€
Clara

Clara Artesanal (44 cl) Cerveza de la casa y Fanta Limén & 3.10€
Clara Artesanal (28 cl) Cerveza de la casa y Fanta LIMOn @~ 270 €
Cocteles

T R T I ——

Vermut lzaguirre blanco ©

TIEO 08 VBFAMO  ©
I L R R A A —

T R T T — 8.00€
G TOMEG (BEEFEALEF) 9.00€
Refrescos

COCA-Cola (OTIZINA, ZBFD, ZEFD ZEIFD) 280€
FAIE@ ([MOM / MAFARJA) - 280&
T T —— 280€
T 11 ) T — 280&
LT ()T ——— 280&
T L R ——— 290€
T (I — 950 €
Cafés y Carajillos

BAFE COM LBERE B - 195¢&
BAFG SO0 160€
BOFEAAD B 180€
Caraijillo (Baileys, CoRaGHRRS) 8 - @ @ 390 €
Infusiones (Menta, Manzanilla, T8 Verde, ROOIDOS) 260&

& Vegano < Vegetariano ¢ Picante & Gluten = Crustaceos O Huevos B Pescado 8 Cacahuetes & Soja
B Lacteo © Frutos secos ¢ Apio & Mostaza = Sésamo & Sulfitos 8 Altramuces ® Moluscos



VINOS

Blanco

Terranova Verdejo 2024, Rueda ¢ Copa: 3,50€ - Botella: 16,006
Jané Ventura 2024, Penedés ¢ Botella: 20,006
Afortunado Verdejo 2025, Rueda ¢ Copa: 3,90€ - Botella: 18,00€
L'Enclos de Peralba Vi Fi 2022, Penedés & Botella: 23,006
Torre Moreira Albarifio 2025, Rias Baixas ¢ Copa: 4,50€ - Botella: 20,006
Tinto

Ondarre 7 Crianza 2021, Rioja @ Copa: 4,00€ - Botella: 18,00€
Fuentespina 2023, Rib. del Duero ¢ Botella: 21,006
Blau 2023 Montsant ¢ Copa: 4,50€ - Botella: 21,00€
Jardin Rojo 2024, Rioja ¢ Copa: 3,90€ - Botella: 18,006
Parajes 2022, Bierzo ¢ Botella: 23,00€
Les Cometes Disset 2023, Terra Alta ¢ Botella: 26,00€
Els Pics 2021, Priorat ¢ Botella: 28,00€
Veintisiete Joven 2024, Rueda ¢ Botella: 20,00€
Textura 2024, Montsant ¢ Botella: 22,006
Valparaiso Roble 2024, Rib. del Duero ¢ Copa: 4,00€ - Botella: 19,00€
Espumantes

L'Enclos Pet Nat 2023 Malv. de Sitges ¢ Botella: 24,006
Colet Tradicional 2021 Penedés ¢ Botella: 23,00€
Colet Vatual 2023 Penedés @ Botella: 23,00€
Sentidos Cava 2024, Penedés @ Botella: 19,00€

& Vegano < Vegetariano ¢ Picante & Gluten = Crustaceos O Huevos B Pescado 8 Cacahuetes & Soja
B Lacteo © Frutos secos ¢ Apio & Mostaza = Sésamo & Sulfitos 8 Altramuces ® Moluscos



